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Party Service Bund Deutschland e.V. gibt Contra

Das Verschwenden von Lebensmit- gang Finken kiindigt an: , Erster Schritt
teln ist auch im Catering ein groRes —_— wird eine Information der Mitgliedsbe-
Problem. Der Party Service Bund triebe und anderer Unternehmer der
Deutschland e.V. geht nun dagegen Branche iiber konkrete Reduzie-
vor. Der fithrende Berufs- und Bran- rungsmoglichkeiten sein.“ Dafiir
chenfachverband startet eine Infor- wiirden neben den internen Info-
mationskampagne, mit der Lebens- diensten das Internet und die sozia-
mittelabfélle sowohl bei der Zube- len Netzwerke genutzt, so Finken.

reitung von Speisen als auch bei
Veranstaltungen und Events deut-
lich verringert werden sollen. Damit
unterstiitzt der Party Service Bund
Deutschland e.V. ‘'die ,Nationale
Strategie zur Reduzierung von Le-
bensmittelverschwendung“ der
Bundesregierung. Nach Angaben
des Bundes werden im privaten und

Schritt-fur-Schritt-Strategie

Eine der Ideen aus der Verbandsge-
schiftsstelle: Caterer konnen bei Bii-
fetts in Form von Aufstellern darauf
hinweisen, dass sie Speisen nur bei
Bedarf nachlegen. In einem zweiten
Schritt will der Verein die Zusam-

gewerblichen Bereich jahrlich Wolfgang Fi inkgn, Bundesgeschaftsfiihrer menarbeit mit anderen Akteuren der
11 Mio. t Lebensmittel weggewor- des Party Serv e Bund Deutschland e.V. Branche suchen, die sich fiir die Pro-
fen. Bundesgeschiftsfiihrer Wolf- ~Foto: Party Service Bund blematik sensibel zeigen. ,Das Ziel

sind gemeinsame Schritte im Sinne ei-
ner groReren Schlagkraft”, so Finken.
Mbgliche Partner kénnten einzelne
Unternehmen und Fachschulen eben-
so sein wie andere Verb4dnde und Medi-
en. Nach Einschitzung des Party Ser-
vice Bundes Deutschland e.V. sind sich
viele Unternehmer der Branche be-
wusst, dass eine Verschwendung von
Lebensmitteln weder betriebswirt-
schaftlich noch ethisch zu verantwor-
ten ist — und sie praktizieren diese
Haltung auch erfolgreich.

Allerdings sei im Catering noch um-
fangreiches Potenzial vorhanden.
Kernfragen sind in diesem Zusammen-
hang laut Bundesgeschéftsfiihrer Fin-
ken: Wie viel Lebensmittelabfall fallt
an? Wo féllt er an? Welche Hebel kon-
nen angesetzt werden?



